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NOTAS DE CATA

Bonito color rubi con reflejos azulados. Las
aromas tiran hacia fruta madura, en
particular mora y cereza. Pimienta negra,
notas de vainilla y pan tostado completan la
pa.leta aromdtica. Un vino con ataque
amplio y suave que deja adivinar un ano
célido. Un final largo y aromatico hacia fruta
madura.

SUGERENCIAS

Chuletas de cordero con hierbas, confit de
pato con setas - queso.

TEMPERATURA

18-20°c

CONSUMO

2 -4 anos
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CABERNET-SAUVIGNON 2015
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CEPA

100 % CABERNET SAUVIGNON : cepa tinta muy famosa originaria de
Burdeos - Internacionalmente conocida por sus cualidades para adaptarse a
los diferentes pagos, también se planta en Chile.
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~ Ocednico (Pacifico), que proporciona con regularidad brumas matutinas y
“Curico | noches frescas.

Lidad medyia de la vides
15 anos.

Rendimiento

S0hl/ha.

Origen / Localizacion

100% Colchagua.

ELABORACION

Viticultura
vendimia en cajas, seleccion por parcela.

Vendimia

Vendimia en cajas, seleccion por parcela. Al llegar a la bodega realizamos una doble seleccion de las uvas para eliminar las
impurezas.

Vinificacion
Refrigeracion en cdmara frigorifica y estrujado en frio. Encubado en cubas de concreto y acero inoxidable. Pisados frecuentes,
maceracion pelicular de 35 dias.

Crianza
Encubado durante la fermentacion maloldctica, puesta en suspension frecuente de las lias durante 2 a 3 meses, crianza de 10 meses
en madera de un vino.

THE ANADA

Después de un invierno con lluvias dentro de la normalidad, tras 5 anos de déficits, comenzamos la temporada con los depésitos
llenos de agua. El comienzo de la primavera fue seco y calido, lo cual hizo avanzar el desarrollo vegetativo. Luego hicimos un alto
en la cosecha para esperar a la pinot noir (finales de marzo) y a la primera syrah (principios de abril). La anada se presenta
estructurada, con buenas composiciones tanicas y unos aromas maduros. En Lolol esperamos que la influencia ocednica nos
permita preservar la acidez.
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